Croque madame met katenspek

Stap 1| Wat hebben we nodig?
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gemengde tuinkruiden

Stap 2 | Beleggen

Begin met het uitbakken van de katenspek. Wij deden dit op onze grillplaat omdat wij
nu eenmaadadl fan zijn van die mooie grill-streepjes, maar je kunt hier ook een gewone
koekenpan voor gebruiken. Laat het spek even uitlekken op keukenpapier. Beleg twee
van de vier boterhammen met jonge kaas en leg hier de uitgebakken katenspek op.
Bestrooi met gemengde tuinkruiden en dek vervolgens af meat de andere twae
boterhammen.

Stap 3 | Grillen en bakken

Verhit opnieuw de grillplaat. Omdat we op de plaat zojuist het spek uitgebakken
hebben, is het toeveoegen van boter of olie niet nodig. Bak de twee tosti’'s aan beide
kanten ongeveer drie minuten. Cndertussen bak je in een koskenpan twee
spiegeleieren. Leg de tosti's op borden en leg daarboven op het &i. Baestrooi het ei meat
ean klein beetje zout en peper. Als lacatste garneer je de crogque madame met verse
gehakte peterselie.




